Santiago de Chile, enero 2024.

Ante todo, un cordial saludo. Somos un emprendimiento dedicado a la elaboracion de pastas artesanales, frescas y
rellenas, con presencia en el mercado chileno desde el afio 2018. Nuestro catalogo de productos incluye una gran
variedad de pastas veganas, vegetarianas y de proteina animal. A continuacidn, le presentamos las fichas técnicas
correspondientes, con el objeto de que su empresa las evalle y considere su comercializacién en sus locales.

Las caracteristicas generales de las pastas que elaboramos son:

Pasta con alto contenido de sémola.
Sin sellos

Alta capacidad de produccién
Colorantes naturales

Sin aditivos

CONDICIONES DE COMPRA Y DESPACHO

Compra minima de $70.000 + IVA.
Los pedidos de pasta fresca y de ldmina de lasafia deben ser mayores o iguales a 2 kilos de cada tipo y color.
Despacho a comunas dentro el perimetro Américo Vespucio, Huechuraba, Vitacura y La Reina:

- Costo flete: $6.000.

- Primera entrega sin costo del envio.
Despacho a regiones fuera del perimetro Américo Vespucio.
Disponemos de transporte refrigerado puerta a puerta. El costo es calculado segun la distancia a recorrer
(5500/Km).
Para retiros en lugar de produccidn, este se realizara en la comuna de Independencia.
Los pedidos deben realizarse a través del correo pedidos@francapasta.cl antes de las 12:00pm y seran
despachados dos dias habiles después de ser recibidos.

A continuacion, la lista de precios netos (sin IVA) de los productos que elaboramos. Las caracteristicas especificas estan
detalladas en las correspondientes fichas técnicas.

Pasta fresca (fetuchini, lingiiini, papardele, espagueti, mafaldini y torquietti)

350 gr 1KILO
Tomate $3.950 $7.200
Sémola $3.950 $7.200
Espinaca $3.950 $7.200
Tinta sepia $4.700 $7.950
Zanahoria y circuma $3.950 $7.200
Harina integral $3.950 $7.200
Pasta al huevo $3.950 $7.200
Noqui de papa $4.850 $7.200
Noqui de espinaca $4.850 $7.200

Laminas de lasagna (18cm x 30cm)

Sémola $7.200
Al huevo $7.200

1kg



mailto:pedidos@francapasta.cl

Pasta rellena:

Ravioli de coliflor y almendra - Opcién vegana

Ravioli de espinaca y garbanzo - Opcidn vegana
Sorrentino verde berenjena y aceituna - Opcién vegana
Ravioli de zapallo - Opcidn vegana

Ravioli humus de beterraga y mani - Opcidon vegana (a partir de 5 kilos) | $2.200

Sorrentino de prieta (a partir de 5 kilos)
Ravioli de salmén ahumado y ricota

Ravioli de pollo y pimentén (a partir de 5 kilos)
Ravioli camardn y ricotta (a partir de 5 kilos)
Ravioli al huevo de queso de cabra

Ravioli de carne y espinaca

Ravioli de ossobuco

Ravioli verde de espinaca y ricota
Sorrentino de cordero (a partir de 5 kilos)
Sorrentino de queso azul y nuez

Sorrentino caprese

Sorrentino de queso azul y jamdn serrano
Sorrentino de queso mozzarellay jamon
Ravioli de queso de cabray jamon

160G 320g 1 KILO
$2.200 $4.950 | $10.350
$2.200 $4.950 | $10.350
$2.200 $4.950 | $11.850
$2.200 $4.950 | $10.350
$5.350 | $11.850
$2.200 $5.500 | $12.500
$2.200 $5.500 | $12.850
$2.200 $5.500 | $10.850
$2.200 $5.950 | $15.850
$2.200 $5.500 | $13.850
$2.200 $5.500 | $11.350
$2.200 $5.500 | $11.350
$2.200 $4.950 | $10.950
$2.200 $6.450 | $12.850
$2.200 $5.500 | $10.750
$2.200 $5.500 | $11.850
$2.200 $5.500 | $12.850
$2.200 $5.500 | $12.850
$2.150 $5.550 | $12.850

Lasagnas
1 KILO 3-4 porciones

Bolognesa $10.500
Pollo champifion $9. 500
Camardn, salmoén y ricota $12.500
Vegetariana (espinaca y berenjena) $9.550
Salsas

320 ml 1 litro
Napole $3.550 $7.850
Amatriciana $3.550 $7.850
Alfredo $3.550 $7.850
Pesto $4.750 $9.250

Esperando una favorable acogida a la presente, les saluda cordialmente,
Eduardo Castafieda W Gloria Teran

Cel. +56 9 933948032

Cel. +56 9 3958 1568




FICHAS TECNICAS

PASTA FRESCA
Descripcion

Tomate

Cdrcuma

Espinaca

Tinta de sepia

Al huevo

Ingredientes

Sémola de trigo, harina de
fuerza, pasta de tomate, aji
color, aceite de olivay
agua.

Sémola de trigo, harina de
fuerza, circuma en polvo,
aceite de oliva y agua.

Sémola de trigo, harina de
fuerza, espinaca, circuma
en polvo, aceite de olivay
agua.

Sémola de trigo, harina de
fuerza, tinta de sepia,
aceite de oliva y agua.

Sémola de trigo, harina de
fuerza, huevo
deshidratado, aceite de
olivay agua.

Informacion nutricional

100g _Porcion
Energia (Kcal) 2818 4791

Proleinas (gr) a8 18,7
(Grasa total (gr) 20 34
Grasa sal. (qr) 02 03

(Grasa polisat. (gr) 02 03
(Grasa monosal. (gr) 02 03

Colesterd (mg) 0o 00
Carbohidratos (gr) 555 o945
Fibra (gr) 29,1 495
Sodio (mg) 178 302

100g__Porcion
Energia (Keal) 3346 5088

Proteinas (gr) 1.2 19,1
Grasa total (gr) 3.1 54
Grasa sat. (gr) 0,3 05

Graza polisat. (gr) 0,3 05
Grasa monosat. [gr) 02 0,3

Colesteral {mg) 00 0,0
Carbohidratos (gr) 642 1092
Fibra (gr) 34,1 580
Sodio (mg) 65 10
100g  Porcidn
Energia (Kcal) 3327 5E56
Proteinas (gr) 11,4 193
(Grasa total (gr) 30 62
(Grasa sal. (gr) 03 05

(Grasa polisat. (gr) 0,3 05
Grasa monosat. (gr) 02 0,3

Colesteral (mg) 00 00
Carbohidralos (gr) 642 1092
Fibra (gr) 343 58,2
Sodio (ma) 124 210
1000 Porcidn

Energia (Kcal) 323,1 54973
Froteinas (gr) 12 190
Grasa total (gr) 21 3,7
Grasa sat. (g 02 0,3
Grasa polisat. (gr) 02 03
Grasa monosat. (or) 02 0,3
Colesteral {mag) 00 00
Carbohidralos (gr) 635 1080
Fibra (gr) 34,1 5680
Sodio (mg) 54 92

1009 Porcidn
Energia (Kcal) 3407 5791

Proteinas (gr) 125 2173
Grasa total (gr) 43 772
Grasa sat. (gr) 08 14
Grasa polisat. (gr) 08 14
Grasa monosal. (gr) 0,4 a7
Colesteral {mg) 02 04

Carbohidralos (g €24 1080
Fibra (g1) 323 560
Sodio {mg) 280 442



Sémola

Integral

Cochayuyo

Noqui de papa

ESTADO
ALERGENOS

DURACION
CONSERVACION

ENVASE

MODO DE PREPARACION

Sémola de trigo, harina de
fuerza, aceite de olivay
agua.

Sémola de trigo, harina de
fuerza, harina integral,
aceite de oliva y agua.

Sémola de trigo, harina de
fuerza, harina organica de
cochayuyo, aceite de oliva

y agua.

Sémola de trigo, harina de
fuerza, papay especias.

Pasta fresca congelada.

Contiene gluten y frutos secos.

15 dias en refrigeracién y 4 meses en congelador.
Conservar congelado a -18°.

100g  Porcién

Energia (Kcal) 2099  £088
Proteinas (gr) 100 170
(Grasa total (gr) 29 49
Grasa sal. (gr) 0,3 05

Grasa polisat. (gr) 0,3 05
(Grasa monosat. (gr) 02 03

Colesteral {mg) 0,0 00
Carbohidratos (ar) 577 80
Fibra (gr) 31,0 527
Sodio (mg) 49 8.3

100g_ Porcion
Energia (Kcal) 2874 4885

Proteinas (gr) 100 169
GGrasa total (gr) 17 29
Grasa sat (gr) 02 0,3
Grasa polisat. (gr) 01 02
Grasa monosat. (g 0,1 02
Colesteral {mg) 0,0 0,0
Carbohidralos (g 574 97 b
Fibra (ar) 305 518
Sodio {mg) 28,1 475

100g _Parcidn
Energia (Kcal) 3168 5386

Proteinas (gr) 11 188
Graza total (gr) 20 35
Graza sat. (gr) 02 03

Grasa polisat. [gr) 02 03

Grasa monosat. (g} 01 02
Colesteral [mg) 00
Carbohidratos (gr) 62,2 10658
Fibra (gr) 312 531
Sodio (mg) 5,1 8,7
100 Porcidn
Energia (Kcal) 1641  2/85
Proleinas (gr) 6,2 1056
Grasa total (gr) 10 18
Grasa sal. (gr) 0.1 02
(Grasa polisat. (gr) 03 05
Grasa monosat. (gr) 02 03
Colesterd (mg) 00 00
Carbohidratos (gr) 325 55,3
Fibra (gr) 8,7 147
Sodo (mg) w07 86131

Caja de carton compostable o bolsa plastica sellada.
Cocer entre 1 litros de agua hirviendo con sal por porciéon. Agregar la
pasta sin descongelar o inmediatamente después de retirar del

refrigerador. Cocinar entre 1 0 2 minutos y colar.



PASTA RELLENA

Descripcién

Sorrentino de berenjena y

aceituna azapa

Ravioli de coliflor y
almendra

Ravioli de zapallo

Ravioli de espinacay
garbanzo

Ravioli de humus de
betarraga

Ingredientes

Berenjena, aceituna
Azapa, cebolla, ajo,
sémola de trigo, harina
de fuerza, perejil,
clrcuma en polvo, sal,
especias, aceite de olivay
agua.

Coliflor, almendra,
pimentdn rojo, aji color,
sémola de trigo, harina
de fuerza, sal, especias,
aceite de oliva y agua.

Zapallo, sémola de trigo,
harina de fuerza, aceite
de oliva, sal y agua.

Espinaca, garbanzo,
cebolla, ajo, sémola de
trigo, harina de fuerza,
harina integral, aceite de
olivay agua.

Betarraga, garbanzo,
cebolla, ajo, especias,
sémola de trigo, harina
de fuerza, harina
organica integral, aceite
de oliva y agua.

Informacion nutricional

100g__Porcian

Energia (Kcal) 2b46 4328
Proteinas {gr) 8,1 138
(Grasa lotal (gr) 48 8.1
Grasa sat. (gr) 08 10
(rasa polisat. {gr) 08 10
Grasa monosat () 05 0g
Colesteral {mg) 00 a0
Carbohidratos (gr) 448 764
Fibra (gr) 214 365
Sodo (mg) 4628 7608

100g  Porcién

Energia (Kcal) 2157 3238
Proleinas {gr) 63 102
Grasa total {gr) 33 50
Grasa sat. (gr) 04 Qg
(Grasa polisat. {qr) 10 15
(rasa monosat. (gr) 07 10
Colestera {mg) oo 00
Carbohidratos (gr) 385 517
Fibra {gr) 188 28,2
Sodo (mg) 2183 3245

100g _ Porcion
Energia (Hcal) 2149 3654
Proteinas (gr) 72 12,3
Grasa lotal (gr) 21 35
Grasa sat. (gr) 03 05

Grasa polisat. {gr) 02
Grasa monosal. {gr] 02 0,3
Colesteral {mg) 00
Carbohidratos (gr) 417 709
Fibra (gr) 207 35,3
Sodio (ma) 2120 304

100g__Porcion

Energia (Kcal) 2652 4503
Proteinas (gr) 91 1656
Grasa total (gr) 43 7.4
(Grasa sat. (gr) 05 04
(Grasa polisal. (gr) 06 10
Grasa monosat. (gr) 0,7 12
Colesteral {mg) 00 00
Carbohidratos (gr) 4584 788
Fibra (gr) 226 B4
Sodia {mg) 18,7 1983

1000 Parcion

Energia (Kcal) 2307 3922
Prateinas (gr) 83 149
(Grasa total (gr) 25 42
(Grasa sal. (qr) 03 05
(Grasa polizat. (gr) 04 0.7
Grasa monosat. (gr) 02 03
Colesteral {mg) 00 00
Carbohidratos (gr) 428 724
Fibra (gr) 22,1 37 g

Sodo (mg) 1570 2658



Ravioli negro de albacora

Ravioli de salmédn
ahumado y ricota

Sorrentino de cordero

Sorrentino de queso azul
y nueces

Sorrentino de queso
mozzarella y jamén

Mezzaluna de prieta 'y
pasas

Albacora, vegetales, sal,
especias, harina de
fuerza, harina organica
integral, aceite de oliva 'y
agua.

Salmoén ahumado, ricota,
gueso fresco, cebollin,
sal, pimienta, sémola de
trigo, harina de fuerza,
harina orgdnica integral,
aceite de oliva y agua.

Cordero, vegetales, vino
blanco, sal, pimienta,
especias, sémola de
trigo, harina de fuerza,
harina orgdnica integral,
sal, especias, aceite de
oliva y agua.

Queso azul, cebolla,
nuez, sémola de trigo,
harina de fuerza, sal, :
especias, aceite de olivay . \
agua. ;

Queso mozzarella, queso
chacra, jamoén de pierna,
sémola de trigo, harina

de fuerza, aceite de oliva,
sal, especias y agua. '

Prieta, cebolla, uvas
pasas, especias, nuez,
harina de trigo, sémola,
aceite de oliva, sal,
especias y agua.

100g  Porcion

Energia (Koal) 288,1
Proteinas (gr) 174
Grasa total (gr) 43
Grasa sat. (gr) 0B
Grasa polisat. (o) 15
Grasa monozal. (g 1,1
Colestercl (mg) 15,1
Carbohidratos (gr) 37,1
Fibra (gr) 182
Sodio (mg) 2938

4567
28,7

1009 Porcidn

Energia (Kcal) 2749
Proteinas {gr) 123
(Grasa total (gr) 65
Grasa sat. (gr) 25

(Grasa polisat. {gr) 03
Grasa monosat. (gr) 1,1

Colesteral {mg) 16,4
Carbohidratos (o) 414
Fibra (gr) 207
Sodio (mg) 196 2

100g  Poarcion

4201
18,2

100g Porcion

Energla (Kcal) 2471
Proteinas (gr) 10,7
Grasa total (gr) 55
Grasa sat. (gr) 17
Grasa polisal. (gr) 05
Grasa monosat. (gr) 1,7
Colesterol {mg) 165
Carbohidratos (gr]) 368
Fibra (gr) 18,4
Sodio (ma) 1983
Energia (Kcal) 26582

Froteinas (gr) 74
Grasa total (gr) G,1

Grasa sat. (gr) 0,7

Grasa polisat. (gr) 27
Grasa monosat (or) 19

Colesteral {mg) 00
Carbohidratos (gr) 404
Fibra {gr) 182
Sodo (mg) 165,3

4389
1256
10,4

12
45
32
00
6685
309
2810

1009 Porcidn

Energia (Kcal) 2838 4825
Proteinas (gr) 159 271
Grasa total (gr) 10,2 17.3
Grasa sat. {gr) 57 a7
(Grasa polisat. {gr) 03 05
(Grasa monosal. [gr] 2.3 39
Colesteral {mg) 315 535
Carbohidratos (gr) 32,4 56,1
Fibra {gr) 17,1 290
Sodio (mg) 3125 B313
Porcion:170 g Parciones: 3
100g Porcion
Energia (Kcal) 3528 5898
Proteinas (gr) 134 228
Grasa total (gr) 9.9 16,8
Grasa sat. (gr) 26 44
Grasa polisat, (gr) 2,3 3,9
Grasa monosat. (gr) 35 6,0
Colesteral (mg) 243 M3
Carbohidratos (gr) 50,7 86,2
Fibra (gr) 244 415
Sodio (mg) 3375 5737



Sorrentino de ave
pimentodn

Ravioli de ossobuco

Ravioli al huevo de queso

Ravioli verde de espinaca
y ricota

Sorrentino de queso azul
y jamén serrano

ESTADO
ALERGENOS

DURACION
CONSERVACION

ENVASE

MODO DE PREPARACION

Pollo, vegetales,
espacias, sal, harina de
trigo, sémola, aceite de
oliva, sal, especias y
agua.

Ossobuco de vacuno,
vino tinto, vegetales,
espacias, sal, harina de
trigo, sémola, aceite de
oliva, sal, especias y
agua.

Queso chacra, queso
gauda, sal, harina de
trigo, sémola, aceite de
oliva, sal, especias y
agua.

Espinaca, queso chacra,

ricota, cebolla, sal, harina

de trigo, sémola, aceite
de oliva, sal, especias y
agua.

Queso azul, cebolla,
jamén serrano, sémola
de trigo, harina de
fuerza, aceite de oliva,
sal, especias y agua.

Pasta fresca congelada
Contiene gluten y frutos secos.
6 meses en congelador.
Conservar congelado a -18°.

Porcién:160 g Porciones: 2

100g Porcién
Energia (Kcal) 2353 3764

Proteinas (gr) 11 17,8
Grasa total (gr) 44 7,0
Grasa sat. (gr) 0,9 14
Grasa polisat. (gr) 0,8 13
Grasa mongsat. (gr) 1,1 18
Colesterol (mg) 15,2 244
Carbohidratos (gr) 36,3 58,0
Fibra (gr) 17,6 28,2
Sodio (mg) 2239 3583
Porcién:150 g Porciones: 1
100g Porcion
Energia (Kcal) 3006 4509
Proteinas (gr) 12,4 18,6
Grasa total (gr) 58 8,7
Grasa sat. (gr) 08 1,2

Grasa polisat. (gr) 18 2,7
Grasa mongsal. (gr) 1.7 26

Colesterol (mg) 16,3 245
Carbohidratos (gr) 45,3 67,9
Fibra (gr) 216 324
Sodio (mg) 2577 3865

100g  Porcion
Energia (Kcal) 2699 4588

Proteinas (gr) 13,3 2271
Grasa total (gr) 74 125
Grasa sat. (gr) 3,8 6,5

Grasa polisat. (gr) 04 0,7
Grasa monosat. (gr) 1,6 2,7

Colesterol (mg) 184 31,2
Carbohidratos (gr) 37,8 64,2
Fibra (gr) 194 33,0
Sodio (mg) 2230 3791

100g  Porcion
Energia (Kcal) 2386 4056

Proteinas (gr) 10,3 175
Grasa total (gr) 49 84
Grasa sat (gr) 15 26
Grasa polisat. (gr) 0,3 05
Grasa monosat. (gr) 0,7 1,2
Colesterol (mg) 11,2 19,0
Carbohidratos (gr) 38,1 64,7
Fibra (gr) 18,1 30,8
Sodio (mg) 1926 3274

100g _ Porcion
Energia (Kcal) 2649 4503

Prateinas (gr) 85 144
Grasa total (gr) 55 9,3
Grasa sat. (qr) 0.7 12
(Grasa polisat. (gr) 21 35
Grasa monosat. (or) 15 25
Colesterol (mg) 19 32
Carbohidratos {gr) 426 23
Fibra (gr) 188 335
Sodio (mg) 2220 3T3

Caja de carton compostable o bolsa plastica sellada.
Cocer en 2 litros de agua hirviendo con sal por porcidn. Agregar la pasta
sin descongelar. Cuando la pasta empiece a subir, cocer 3 minutos mas.



